ОПРОСНИК

(Линия для производства блинов)

	Общая информация:

	Название фирмы:


	

	Контактное лицо с указанием должности:

Телефон для связи:


	

	Характеристики линии:

	Требуемая производительность (штук/час)
	

	Линия должна работать на электричестве или газе?
	

	Нужно ли технологическое оборудование для приготовления начинок и блинного теста, если да, то какое.
	

	Схема производственного участка с линейными размерами для определения возможности  -разместить блинную линию на производстве.
	

	Характеристики готового полуфабриката с начинкой:
	

	Форма: трубочка, конвертик, квадрат и т.д.

Вес изделия: г

Размеры: Д/Ш/В, мм
	

	Форма блинной заготовки

Круглая: диаметр, мм

Прямоугольная: Д/Ш, мм
	 

	Вид скрученного блина с начинкой

Конверт

Спригролл с открытыми краями

Спригролл с закрытыми краями
	

	Соотношение начинки и блинной заготовки в процентном соотношении (диапазон - от и до), г
	

	Характеристики начинок:

	Состав начинок, размер включений, особенности начинки (если они есть)
	

	Характеристики блинного теста:

	Необходимо указать рецептуры блинного теста

Обжарка блина с одной или с двух сторон
	

	Обжарка второй стороны вторым жарочным барабаном или подсушка блоком инфракрасных ламп
	

	Упаковка:

	Как планируете упаковывать блины. Вид упаковки
	

	Нужно ли упаковочное оборудование?
	

	Дополнительные требования к оборудованию 


	


